Silvesterparty im Hotel Garden in Boleslawiec.
WWW.HOTEL-GARDEN.PL

PROFESSIONELLER DJ

Eine Gruppe von 14 Personen wird zusammen sitzen.

Beginn: 20:00 Uhr

CHAMPAGNE FUR WILLKOMMEN

Vorspeise:

Lachs mit Zitrone und griinem Pfeffer, Ofenkartoffel mit Honig-Senf-Marinade

Abendessen:
Truthahnroulade mit getrockneten Tomaten und Parmaschinken

Nudeln "GNIOCHI" mit Cognacsauce

Nachspeise:

CREME BRULEE mit Orange

WARME-BUFFET:

Braten Bein mit gebratener Kohl
Brathdhnchen mit Karotten, Apfel, Rosinen
GEBACKENE KARTOFFELN mit Rosmarin
GEMUSE VON DAMPF GEKOCHT
RINDFLEISCH macht aus BURGUND
Lendenbraten mit Speck in Pilz soRe

Strogonoff

Kaltes Buffet:



Marinierter Hering mit frische Krauter
Rindertartar

Truthahn in ThunfischsoRe

Gebackenes Fleisch

KASE

Wildschweinpastete

Marinierte Rote Bete, Birne, Ziegenkase

Gelee mit einem Fingerkndchel

Dessert:

"Pina Cota" mit Erdbeer- und Minzsauce
Schokoladenmousse mit Kirsche
Kasekuchen

Kaffee, Tee - unbegrenzt

WASSER, SAFT, GETRANKE - keine Begrenzung

ALKOHOL: Einer fir die Wahl

VODKA oder Wein oder Champagner - 0,5I pro Paar

Sie kénnen lhren Alkohol mitbringen - kein Problem.

ein Glas Champagner um 24:00 Uhr

PREIS 295 PLN / PERSON circa 70 EUR pro Person

Mit freundlichen GriiRen:

Jacek



